
 

AGGREGAZIONE 

CENTRALE UNICA DI COMMITTENZA 
presso Ente Capofila Comunità Montana di Valle Sabbia 

via Gen. Reverberi 2, 25070 Vestone (BS) 

Tel. 0365-87.77 
Fax: 0365–87.77.200 

Email: cuc@cmvs.it 
PEC: protocollo@pec.cmvs.it  

 

OGGETTO: 

BANDO DI GARA 
PROCEDURA APERTA PER L’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI 
REFEZIONE SCOLASTICA ANNI SCOLASTICI 2026/2027 - 
2027/2028-2028/2029 PERIODO 14/09/2026 – 08/06/2029, A 
FAVORE DEL COMUNE DI SIRMIONE (BS) 

[art. 71 del D.lgs. n. 36/2023] 
  

 

CIG: BC61F05A57 
 
TERMINE, INDIRIZZO DI RICEZIONE, MODALITÀ DI PRESENTAZIONE E DATA DI APERTURA DELLE 
OFFERTE: 

- Termine di presentazione delle offerte: ore 10:00 del giorno 13/08/2026; 
- Indirizzo: https://www.ariaspa.it/wps/portal/site/aria; 
- Modalità: secondo quanto previsto nel disciplinare di gara; 
- Apertura offerte: seduta pubblica il giorno 13/08/2026 alle ore 10:15 presso la sede di Comunità Montana 

di Valle Sabbia;  
 

1. NOME ED INDIRIZZO DELL’AMMINISTRAZIONE AGGIUDICATRICE: 
a. Stazione Appaltante: Comune di Sirmione, Piazza Virgilio, 52 25019 - Sirmione (BS). 

Telefono 030-9909115; PEC comune.sirmione.pec@legalmail.it; E-mail: m.destro@sirmionebs.it - 
s.gallina@sirmionebs.it - a.turrini@sirmionebs.it;  
Il Responsabile Unico di Progetto è la Dott.ssa Marta Destro;   

 
b. Ente Aggiudicatore: Aggregazione Centrale Unica di Committenza della Comunità Montana di Valle 

Sabbia, Via Generale Reverberi n. 2, Vestone (BS). [di seguito denominata CUC] 
Telefono 0365/8777126 fax 0365/8777200 e-mail cuc@cmvs.it; PEC protocollo@pec.cmvs.it; 
Il RUP della Centrale di Committenza è il Dott. Michele Borra. 

 
2. COLLEGAMENTO IPERTESTUALE PER ACCESSO DOCUMENTAZIONE DI GARA 
Tutta la documentazione di gara è visionabile: 

• Sulla piattaforma Sintel di ARIA Lombardia, accessibile al link: https://www.ariaspa.it/wps/portal/Aria/; 

• Nella sezione “Bandi di gara e contratti” dell’Amministrazione Trasparente (https://cmvs.etrasparenza.it/) 
del sito internet di Comunità Montana di Valle Sabbia (https://www.cmvs.it/); 

• Nella sezione “Bandi di gara e contratti” dell’Amministrazione Trasparente (https://sirmione.trasparenza-
valutazione-merito.it/web/trasparenza/trasparenza) del sito internet del Comune di Sirmione 
(https://www.comune.sirmione.bs.it/it).    

 
3. TIPO DI AMMINISTRAZIONE AGGIUDICATRICE E ATTIVITÀ ESERCITATA 
Tipo di Amministrazione Aggiudicatrice: Comunità Montana di Valle Sabbia 
Principale attività esercitata: Servizi generali delle amministrazioni pubbliche 

 
4. TIPOLOGIA DELLA AMMINISTRAZIONE AGGIUDICATRICE: 
Centrale di Committenza. 

 
5. CODICI CPV: 
Prevalente: 55524000-9 - Servizi di ristorazione scolastica. 
 

6. CODICE NUTS: ITC47 
Luogo di espletamento del servizio: Scuola Primaria Bianchi Porro, sita in via XX Settembre 35, Sirmione (BS). 
 

7. DESCRIZIONE DELL’APPALTO: 
Il presente appalto ha per oggetto l'affidamento del servizio di refezione scolastica destinato agli alunni e al 
personale docente avente diritto della Scuola Primaria Bianchi Porro, sita in via XX Settembre 35, Sirmione (BS). 
 

mailto:cuc@cmvs.it
mailto:protocollo@pec.cmvs.it
https://www.ariaspa.it/wps/portal/site/aria
mailto:comune.sirmione.pec@legalmail.it
mailto:m.destro@sirmionebs.it
mailto:s.gallina@sirmionebs.it
mailto:a.turrini@sirmionebs.it
mailto:cuc@cmvs.it
mailto:protocollo@pec.cmvs.it
https://www.ariaspa.it/wps/portal/Aria/
https://cmvs.etrasparenza.it/
https://www.cmvs.it/
https://sirmione.trasparenza-valutazione-merito.it/web/trasparenza/trasparenza
https://sirmione.trasparenza-valutazione-merito.it/web/trasparenza/trasparenza
https://www.comune.sirmione.bs.it/it


Si specifica che: 

• dalla data di avvio del servizio fino al 31 dicembre 2026, i secondi piatti, i contorni, la frutta e tutte le 
ulteriori preparazioni previste dal menu saranno prodotti presso il centro di cottura dell'operatore 
economico aggiudicatario. I primi piatti saranno preparati e cotti presso l'aula mensa della Scuola 
Primaria Bianchi Porro. A tal fine, l'operatore economico aggiudicatario dovrà provvedere, a propria cura 
e spese, alla fornitura, installazione, messa in funzione, manutenzione e successiva rimozione 
dell'attrezzatura cuoci pasta necessaria all'esecuzione del servizio. 

• dal 1° gennaio 2027 e fino al termine dell'appalto, l'intera produzione dei pasti sarà effettuata presso il 
centro di cottura comunale messo a disposizione dalla Stazione Appaltante, secondo le modalità 
organizzative previste dal presente Capitolato e nel rispetto della normativa europea, nazionale e 
regionale vigente in materia. L' operatore economico aggiudicatario dovrà provvedere alla gestione 
operativa del centro di cottura comunale, garantendo l'approvvigionamento delle derrate alimentari, la 
preparazione, la cottura, la distribuzione e la somministrazione dei pasti, nonché tutte le attività 
accessorie e complementari necessarie alla corretta esecuzione del servizio. 

 
Ulteriori specifiche sono contenute nel capitolato speciale d’appalto. 
 

8. VALORE DELL’APPALTO: 
L’importo stimato a base d’asta è di € 787.462,60 (di cui € 1.500,00 relativi agli oneri per la sicurezza 
NON soggetti a ribasso), così suddivisi: 
 

Prestazione Costo unitario Quantità Importo totale 

Pasti da settembre 2026 a 
dicembre 2026 

€ 6,20 / a pasto 19.943 € 123.646,60 

Pasti da gennaio 2027 a 
giugno 2029 

€ 6,00 / a pasto 110.386 € 662.316,00 

Oneri della sicurezza € 1.500,00 1 (a corpo) € 1.500,00 

TOTALE € 787.462,60 

 
Ai sensi dell’art. 11 del D. Lgs. 36/2023 la stazione appaltante ha calcolato un costo della manodopera, per 
l’intera durata dell’appalto, pari ad € 417.581,94, utilizzando il CCNL Pubblici Esercizi, Ristorazione 
Collettiva e Commerciale e Turismo – Tabelle ministeriali vigenti. 
 
9. AMMISSIBILITA’ VARIANTI: 
Si, nell’ambito dell’offerta tecnica. 

 
10. DURATA APPALTO: 
Il contratto ha durata triennale ed è riferito agli anni scolastici 2026/2027 - 2027/2028-2028/2029 periodo 
14/09/2026 – 08/06/2029. 
 
10.1 OPZIONI 

Il Comune di Sirmione si riserva la facoltà di applicare le seguenti opzioni: 

- variazioni, in aumento o diminuzione, fino a concorrenza del quinto dell'importo del contratto ai sensi 

dell’art. 120 comma 9 del D.lgs. 36/2023, che non dovranno costituire motivo per l’aggiudicatario di 

risolvere anticipatamente il contratto, né tanto meno per vantare compensazioni o diritti di sorta. 

- Qualora, alla scadenza del contratto, non sia ancora conclusa la procedura di individuazione del 

nuovo contraente, la facoltà di disporre la prosecuzione del servizio mediante proroga tecnica, ai 

sensi dell'art. 120, comma 11, del D.Lgs. 31 marzo 2023, n. 36, per il tempo strettamente necessario 

alla conclusione della procedura di affidamento del nuovo contratto e comunque per un periodo non 

superiore a sei mesi. 

 

Ai sensi dell’art. 14 comma 4 del D. lgs n. 36/2023, il valore massimo stimato dell’appalto, ovvero l’importo 

comprensivo di opzioni e proroghe espressamente previsti nel Capitolato è pari ad € 1.075.284,12. 
 

11.1 CONDIZIONI DI PARTECIPAZIONE:  
Requisiti di idoneità professionale (art. 100, comma 1, lett. a) D.Lgs. n. 36/2023): 

a. Iscrizione alla C.C.I.A.A. (Registro delle Imprese) ovvero, se imprese non italiane residenti in uno Stato 
U.E., in analogo registro professionale o commerciale dello Stato U.E. di residenza, per attività coerenti 
con quella oggetto della presente procedura di gara; 
  

b. In conseguenza alla legge n. 40 del 5 giugno 2020, iscrizione nell’elenco dei fornitori, prestatori di 
servizi ed esecutori di lavori non soggetti a tentativo di infiltrazione mafiosa (c.d. white list di cui all’ 
art. 1 commi 52 e 53 della L. 190/2012) istituito presso la Prefettura della provincia in cui l’operatore 
economico ha la propria sede oppure devono aver presentato domanda di iscrizione al predetto elenco 
(cfr. Circolare Ministero dell’Interno prot. 25954 del 23 marzo 2016 e DPCM 18 aprile 2013 come 



aggiornato dal DPCM 24 novembre 2016), per l’esecuzione delle attività di “i-ter) ristorazione, gestione 
delle mense e catering”.  

 
Requisiti di capacità economica e finanziaria (art 100, comma 1, lett. b) D.lgs. n. 36/2023):  

a) Fatturato minimo globale, di cui all'art. 100 comma 11 del D. Lgs. n. 36/2023 s.m.i., conseguito nei 
migliori tre anni degli ultimi cinque esercizi precedenti a quello di indizione della presente procedura, 
per un importo non inferiore ad € 785.962,60., IVA esclusa.  

 
Requisiti di capacità tecniche e professionali. (art. 100, comma 1, lett. c) D.Lgs. n. 36/2023): 

a) Avvenuto espletamento negli ultimi dieci anni (calcolati a ritroso dalla data di indizione) di servizi 
analoghi a quelli oggetto dell’appalto. Dovranno essere indicati: 

• committente; 

• oggetto del servizio; 

• periodo di esecuzione; 

• importo; 

• personale impiegato. 

 
11.2 CONDIZIONI DI ESECUZIONE:  
Centro di cottura e continuità operativa 
Per il periodo 14 settembre 2026 - 31 dicembre 2026, l'operatore economico dovrà garantire la disponibilità 
di un centro di cottura autorizzato, idoneo alla preparazione, confezionamento e trasporto dei pasti nei tempi 
previsti dal Capitolato. Per l'intera durata dell'appalto dovrà inoltre garantire la disponibilità di un centro di 
cottura di emergenza, operativo in caso di indisponibilità del centro di produzione ordinario. 
 
Sistema di qualità e sicurezza alimentare 
L'operatore economico dovrà adottare un sistema di autocontrollo igienico-sanitario conforme al 
Regolamento (CE) n. 852/2004 e garantire la tracciabilità degli alimenti ai sensi del Regolamento (CE) n. 
178/2002. 
 
12. PROCEDURA DI AGGIUDICAZIONE PRESCELTA:  
Procedura Aperta, ai sensi dell’art. 71 del D.lgs. 36/2023. 
 
13. SUDDIVISIONE IN LOTTI: 
L’appalto è costituito da un unico lotto. 

 
14. CRITERI DI AGGIUDICAZIONE DELL’APPALTO: 
Il criterio di aggiudicazione è quello del criterio dell’offerta economicamente più vantaggiosa ai sensi dell’articolo 
108 del D.lgs. n. 36/2023 sulla base del miglior rapporto qualità/prezzo. [criteri indicati nel disciplinare di gara] 

 
15. SCADENZA PER LA RICEZIONE DELLE OFFERTE:  
Le offerte devono pervenire entro e non oltre il giorno 13/08/2026 alle ore 10:00. 
 
16. PIATTAFORMA DIGITALE:  
La procedura di gara è svolta tramite la piattaforma digitale Sintel di ARIA Lombardia, accessibile attraverso il 
seguente link: https://www.ariaspa.it/wps/portal/Aria/Home/bandi-convenzioni/e-procurement/piattaforma-sintel. 
 
Specifiche e dettagliate indicazioni relative al funzionamento della piattaforma Sintel sono contenute nei Manuali 
d’uso, messi a disposizione dei fornitori nella sezione Guide e Manuali: 
https://www.ariaspa.it/wps/portal/Aria/Home/bandi-convenzioni/e-procurement/strumenti-di-supporto/guide-e-
manuali 
 
16. APERTURA OFFERTE:  
La prima seduta pubblica avverrà il giorno 13/08/2026 alle ore 10:15. L’offerta sarà vincolante per l’offerente 
per 180 giorni. 

 
17. LINGUA UTILIZZATA PER OFFERTE:  
Italiano  
 
18. ULTERIORI INFORMAZIONI: 
La presentazione per via elettronica offerte o delle domande di partecipazione è accettata: si; 
 
Sarà accettata la fatturazione elettronica: si; 
 
Sarà utilizzato il pagamento elettronico: si. 

 
19. NOME ED INDIRIZZO DELL’ORGANO COMPETENTE PER LE PROCEDURE DI RICORSO: 
Ricorso amministrativo presso Tribunale Amministrativo Regionale della Lombardia – Sezione Brescia. 
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20. TERMINI PER LE PROCEDURE DI RICORSO:  
30 giorni dal presente avviso ovvero dalla notificazione o piena conoscenza dell’atto o del provvedimento. 
 
21. SERVIZIO PRESSO IL QUALE POSSONO ESSERE RICHIESTE INFORMAZIONI: 
E’ possibile ottenere chiarimenti sulla presente procedura mediante la proposizione di quesiti scritti da inoltrare al 
Responsabile del Procedimento di Gara tramite la piattaforma Sintel, nell’apposita sezione “Comunicazioni di 
procedura” almeno sette giorni prima della scadenza del termine di presentazione dell’offerte. 
 

22. DATA DI INVIO DEL PRESENTE BANDO: 13/07/2026 

 
23. APPALTO RIENTA NELL’AMIBTO APPLICAZIONE DELL’AAP: Si 
 
 

Il RUP della Centrale di Committenza 

Dott. Michele Borra 

 


